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ECTS ECTS - o
Madulo 1 Materia Rama ECTS |Semestre Asignatura
ob opt’
L2 Fundamentos de Quimica y Analisis
1.1 Quimica Ciencias 18 ' Quimico
3 Fundamentos de Ingenieria Quimica
) . — 1 Microbiologia

1.2 Siclogia Ciencias 12 1 Biologl'ag

. i Asi &0 = m— = - - —
e[S 1.3 Bioguimica Ciencias de la Salud 6 2 Bioguimica

1.4 Matemdticas Ciencias & 1 Matemdticas
1.5 Fisica Ciencias 6 1 Fisica
1.6 Fisiologia Ciencias de la Salud 6 2 Fisiologia
1.7 Toxicologia [ 3 Fundamentos de Toxicologia
2. Ciencia de los 30 2.1 Bromatelogia y Andlisis 30 23 4
alimentos de los Alimentos e
3.1 Produccidn de matenas 6 -
primas
3.2 Operaciones Basicas en 12 5.6
3, Tecnologia de los la Industria Alimentaria - !

Alimentos 57 3.3 Proyectos & 7 Ciencia
coiormagones de o = -7 yTecnologia de
alimentos -
los Alimentos-.
Wit
€ W N

4.1 Higiene y Seguridad 18 5, 6
Alimentaria '

4. Seguridad Alimentaria| 18

5.1 Economia y Técnicas de

5. Gestion y Calidad en Mercado ¢ 34
s p 15
la Industria Alimentaria -
5.2 Sistemas de Calidad 6 7
.
. 6.1 Nutricion 15 3,56 -
6. Nutricién y Salud 24 - -
6.2 Salud Publica 3 4,7 . 3
7. Practicum ] 7.1 Précticum g 7,8 & — o -
— —
8. Trabajo Fin de Grado g 7.2 Trabajo Fin de Grado g 8
3.1 Complementos de N Universidad Complutense de Madrid
Ciencia de los alimentos iz 7,8
9.2 Ampliacion de
Tecnclogia de los Alimentos 18 7,8
5 9.3 Complementos de
9. Formaoﬁn_ 18 Seguridad Alimentaria & 78
complementaria
5.4 Avances en Nutricion y 6 7.8
Salud
9.5. Docencia
interdisciplinar en -] 7:8
Industrias Alimentarias
Total 222 18

1. ECTS Obligateries. 2. ECTS Optatives. Los alumnoes han de cursar 18 créditos optativos, de los 48 ofertados, para completar 240 crédites ECTS.
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NORMAS DE COORDINACION

1. COORDINADORES

Segun recoge en el Documento de Verificacién, la coordinacion del Grado depende:

Coordinadora del Grado: M. Isabel Cambero Rodriguez
serd el responsable de garantizar la coordinacién de las actividades docentes y el seguimiento
cientifico y académico del Grado.

Coordinadores de curso:

e PRIMERO: Carlos Garcia Artiga
e SEGUNDO: Belén Orgaz Martin
e TERCERO: Leonidez Fernandez Alvarez
e CUARTO: M. Dolores Selgas Cortecero

Su funcidn sera colaborar en la coordinacion de la docencia, analizar y resolver posibles problemas
planteados en el curso en colaboracién con la VD de coordinacién.

Consejo de Titulacion de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos: es el 6rgano de coordinacién
del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y depende organicamente de la Junta de Facultad
de Veterinaria. Esta presidido por el Decano/a y lo integran el Vicedecano/a de Coordinacion de
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, los coordinadores de las asignaturas obligatorias y optativas,
practicas en empresas y programas de intercambio, un representante de los alumnos de cada curso,
un representante de cada uno de los departamentos con mayor carga docente y un representante de
los departamentos con docencia minoritaria.

Coordinador de asignatura. Cada asignatura del Grado contara con un coordinador responsable de
su programacion y desarrollo tedrico y practico.

2. COORDINACION DE TEORIA

El grado en CYTA se imparte en un grupo Unico de teoria en horario de mafiana (de 09 a 14 h). Las
asignaturas optativas se imparten en horario de mafiana (de 9 a 13) o de tarde (de 15:30 a 19:30)
GRUPO B (el llamado “de tarde”)

3. COORDINACION DE SEMINARIOS

Segun la coordinacién de cada asignatura, se incluiran en la programacion de teoria o practicas

4. PRACTICAS

Al inicio del curso cada alumno tendrd asignado un modulo de practicas efectivo para la realizacion
de priacticas en todas las asignaturas.

Para la realizacién de précticas de laboratorio es indispensable que el alumno lleve bata.



Las necesidades, caracteristicas y dindmica de cada practica varian por lo que los alumnos serdn
debidamente informados en la presentacion de cada asignatura al inicio de cada semestre.

5. EXAMENES DE EVALUACION CONTINUA

Serdn programados a principio de curso, si bien no se hard publicos hasta su convocatoria. Se
realizaran, siempre que sea posible los lunes en la franja horario de 9 a 11, si bien,
excepcionalmente, pueden programarse en otro horario si no interfieren con actividades docentes y
no implican una permanencia del alumnado superior al horario lectivo.

Los examenes de evaluacién continua siguen la misma normativa que los reglados, debiéndose
exponer, entre otros datos del modelo de convocatoria (a disposicion de los coordinadores), los
criterios de evaluacién.

6. EXAMENES REGLADOS

Las fechas oficiales de exdmenes son del 23 de enero al 11 de febrero, del 12 al 30 de junio y del 1-15
de septiembre (consultar calendario).

Las fechas de entrega de actas son el 24 de febrero, 10 de julio y 23 de septiembre.

Las convocatorias oficiales seran la primera en febrero o junio (dependiendo de si las asignaturas son
de primer, segundo cuatrimestre o anuales) y septiembre, en todos los casos (salvo en las
asignaturas de cuarto del primer semestre en que la segunda convocatoria tendra lugar en junio,
para poder respetar las dos convocatorias del TFG.

Existe un modelo de convocatoria de exdmenes del centro a disposicion de los coordinadores.

7. DIAS FESTIVOS

Por cuanto aln no se dispone del calendario oficial de fiestas de la Comunidad de Madrid, la
programacion se realiza con fechas provisionales de dias festivos, que podrian ser modificados. En
caso de que alguno de los dias previstos como festivos se considerara lectivo a posteriori, se
impartira la docencia tedrica habitual al dia de la semana correspondiente, pero no se modificara el
calendario de practicas.

8. INFORMACION DE COORDINACION

Los coordinadores disponen de informaciéon actualizada que serda proporcionada por los
coordinadores de curso a través de correo electrdnico.

La informacidon que se cuelga en la web de cada curso puede no estar totalmente actualizada (es
orientativa). Los cambios, con respecto a la guia docente aprobada en julio de 2016 seran notificados
a los profesores y los alumnos por los coordinadores, segun las vias habituales de comunicacion
(campus virtual, e-mail, etc.).

La responsabilidad de mantener la informacién actualizada es de la coordinacidn de la asignatura.

9.REUNIONES DOCENTES

Se llevardn a cabo cuantas reuniones docentes sean necesarias para coordinar cada curso. Los
coordinadores que no pudieran asistir deberan enviar en su sustitucion a otro profesor de la
asignatura para mantenerse informados de los acuerdos.

10. SEGUIMIENTO DOCENTE

En el calendario de teoria de cada curso figuran las fechas y horarios de las reuniones de seguimiento
docente con los alumnos en el aula habitual de clase.
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REUNIONES DE SEGUIMIENTO DOCENTE CURSO 2017-18

REUNIONES DE SEGUIMIENTO DOCENTE: ALUMNOS, PROFESORES, COORDINADORES,
REPRESENTANTES DE COMITE DE EVALUACION Y MEJORA Y DEL DECANATO
CURSO 2017-2018

FECHA LUGAR HORA
12 27 de febrero B3 12-13h
22 26 de febrero B4 12-13h
3¢ 28 de febrero A4 13-14h
42 15 de diciembre A8 ‘09-10
1¢ 7 de mayo B3 10-11h
20 7 de mayo B4 12-13h
3¢ 9 de mayo A4 13-14h
42 2 de marzo A8 12-13 h

REUNIONES DE COORDINACION Y EVALUACION DOCENTE: PROFESORES Y COORDINADORES,
REPRESENTANTES DE COMITE DE EVALUACION Y MEJORA Y DEL DECANATO
CURSO 2016-2017

FECHA LUGAR HORA
1¢ 27 de febrero B3 13-14h
22 26 de febrero B4 13-14h
32 28 de febrero A4 14-15h
42 15 de diciembre A8 ‘09-10
1¢ 7 de mayo Sala de Reuniones 11-12h
22 7 de mayo B4 13-14h
32 9 de mayo A4 14-15h
42 2 de marzo A8 12-13 h




RECOMENDACIONES DE MATRICULACION PARA ALUMNOS REPETIDORES 2017-18

Para los alumnos que tengan pendientes asignaturas de cursos anteriores:

e Se deberan matricular todos los créditos no superados de cursos anteriores cuando se

guieran matricular de asignaturas de un curso superior.

e El nimero maximo de créditos a matricular en un aflo académico sera de 72.

e No deberdn matricularse de asignaturas de mads de tres cursos diferentes.

NORMAS PARA ALUMNOS REPETIDORES DE ASIGNATURAS DE PRIMER CURSO

Control de Asistencia a las clases

Asignatura Practicas superadas Seminarios superados ..
tedricas

No es obligatorio repetir las | No es obligatorio repetir Control de forma esporadica a

Biologia practicas si se aprobaron en las actividades través de pruebas o actividades

el curso anterior correspondientes evaluables
. . . No se exigira control de asistencia
No es obligatorio repetir las .
- - . a los alumnos repetidores,
Fisica practicas si se aprobaronen | = -

el curso anterior

aunque la asistencia es
recomendable

Matematicas

Preguntar al profesor /
coordinador de la asignatura

Microbiologia

No es obligatorio repetir las
practicas si se aprobaron en
el curso anterior

No es obligatorio repetir
las actividades
correspondientes

Control de forma esporadica a
través de pruebas o actividades
evaluables

No es obligatorio repetir las

Control de forma esporadica a

Quimica practicas si se aprobaronen | = - través de pruebas o actividades
el curso anterior evaluables
. . . . . No se exigira control de asistencia
No es obligatorio repetir las | Es necesario realizar de .
. . ; . L. . .. a los alumnos repetidores,
Fisiologia practicas si se aprobaron en nuevo las actividades

el curso anterior

correspondientes

aunque la asistencia es
recomendable

Bromatologia

No es obligatorio repetir las
practicas si se aprobaron en
el curso anterior

Es necesario realizar de
nuevo las actividades
correspondientes

Control de forma esporadica a
través de pruebas o actividades
evaluables

Produccion de

No es obligatorio repetir las

No es obligatorio repetir

Control de forma esporadica a

Materias practicas si se aprobaron en las actividades través de pruebas o actividades
Primas el curso anterior correspondientes evaluables
. . . . . No se exigira control de asistencia
No es obligatorio repetir las | Es necesario realizar de .
. .. . L. . .. a los alumnos repetidores,
Bioquimica practicas si se aprobaron en nuevo las actividades

el curso anterior

correspondientes

aunque la asistencia es
recomendable

***Los parciales aprobados en cursos anteriores NO se consideran para cursos posteriores.




NORMAS PARA ALUMNOS REPETIDORES DE ASIGNATURAS DE SEGUNDO CURSO

Control de Asistencia a las

Asignatura Practicas superadas Seminarios superados , .
clases teoricas
No es obligatorio repetir las . . 4
Fundamentos . g P Es necesario realizar de Control de forma esporadica
L, practicas si se aprobaron en . .
de Ingenieria . nuevo las actividades a través de pruebas o
i el curso anterior. Solo se ) .
Quimica correspondientes actividades evaluables
guardan un curso
. . . . . . Preguntar al coordinador de
No es obligatorio repetir las | No es obligatorio repetir los 8 . L
Fundamentos la asignatura los distintos

de Toxicologia

practicas si se aprobaron en
el curso anterior

seminarios si se aprobaron
en el curso anterior

casos particulares que se
presenten

Cienciay
Anadlisis de
Alimentos de
Origen Vegetal

No es obligatorio repetir las
practicas si se aprobaron en
el curso anterior

No es obligatorio repetir las
actividades
correspondientes

No se exigira control de
asistencia a los alumnos
repetidores, aunque la
asistencia es recomendable

Cienciay
Anadlisis de
Alimentos de
Origen Animal

No es obligatorio repetir las
practicas si se aprobaron en
el curso anterior

No es obligatorio repetir las
actividades
correspondientes

No se exigira control de
asistencia a los alumnos
repetidores, aunque la
asistencia es recomendable

Alimentacion

Es necesario realizar de
nuevo las actividades

En caso de que no puedan
asistir por coincidencia con
otra asignatura tendran que

y Cultura . hacer un seguimiento de la
correspondientes )
asignatura en las horas de
tutorias
, No es obligatorio repetir las
Economia, I L
i practicas, pero el . . . No se exigira control de
Gestiony No es obligatorio repetir las

Mercadotecnia
en la Empresa

conocimiento practico se
volvera a evaluar dentro de
los cuestionarios de los

actividades
correspondientes

asistencia a los alumnos
repetidores, aunque la
asistencia es recomendable

Alimentaria .
examenes
Ciencia S
s H . . . . . . No se exigira control de
Anadlisis de No es obligatorio repetir las | No es obligatorio repetir los . .
.. i L asistencia a los alumnos
Aguas de practicas si se aprobaron en | seminarios si se aprobaron .
. . repetidores, aunque la
Consumo y el curso anterior en el curso anterior . .
. asistencia es recomendable
Bebidas
No es necesario realizar de
nuevo las actividades
correspondientes. Los C
L. . . . . No se exigira control de
Quimicay No es obligatorio repetir las alumnos repetidores

Bioquimica de
los Alimentos

practicas si se aprobaron en
el curso anterior

deberan realizar un trabajo
breve sobre un articulo
relacionado con el tema del
seminario que se les asigné
el ano pasado

asistencia a los alumnos
repetidores, aunque la
asistencia es recomendable

Microbiologia
Industrial y
Biotecnologia

No es obligatorio repetir las
practicas si se aprobaron en
el curso anterior

Es necesario realizar de
nuevo las actividades
correspondientes

No se exigira control de
asistencia a los alumnos
repetidores, aunque la
asistencia es recomendable




Epidemiologia
y Control
Sanitario en la
Produccion
Primaria

No es obligatorio repetir las
practicas si se aprobaron en
el curso anterior

No es obligatorio repetir las
actividades si se aprobaron
el curso anterior

No se exigira control de
asistencia a los alumnos
repetidores, aunque la
asistencia es recomendable

***|os parciales aprobados en cursos anteriores NO se consideran para cursos posteriores.




NORMAS PARA ALUMNOS REPETIDORES DE ASIGNATURAS DE TERCER CURSO

Control de Asistencia a las clases

Asignatura Practicas superadas Seminarios superados ‘.
tedricas
Calidad . . . No se exigira control de
. s . No es obligatorio repetir las . .
Microbioldgica . > asistencia a los alumnos
practicas si se aprobaronen | = ---meemeeee- ) . .
de los . repetidores, aunque la asistencia
. el curso anterior
Alimentos es recomendable
. . . . . No es obligatorio No se exigira control de
Higiene y No es obligatorio repetir las . L . .
. s > repetir el seminario si asistencia a los alumnos
Seguridad practicas si se aprobaron en , . . .
. . . se aprobd en el curso repetidores, aunque la asistencia
Alimentaria el curso anterior

anterior

es recomendable

Envasado de

No es obligatorio repetir las
practicas si se aprobaron en

No es obligatorio
repetir las actividades si
se realizaron en el
pasado curso.

Se realizara control de asistencia
para superar la asignatura por

Alimentos . No es necesario repetir ., .
el curso anterior . evaluacidn continua
el proyecto si fue
aprobado en el curso
anterior.

Nutricion

Humanay

Dietética

Ingenieria No es obligatorio repetir las Control de forma esporadica a

'g . practicas si se aprobaronen | = - través de pruebas o actividades

Alimentaria

el curso anterior

evaluables

Procesos de
Conservacion y
Transformacion

de los
Alimentos

No es obligatorio repetir las
practicas si se realizaron en
el curso anterior.

Si no se aprobd la materia
practica en los exdmenes
efectuados en el curso
anterior, sera necesario
superarla en los exdmenes
correspondientes al curso
matriculado.

Si se asistid en el

pasado curso a los
seminarios, no sera

obligatoria la presencia.
Sin embargo, debera
superar la materia
tratada en los
examenes

correspondientes al
curso matriculado.

No se exigira control de
asistencia a los alumnos
repetidores, aunque la asistencia
es recomendable

Tecnologia de
los Alimentos
de Origen
Vegetal

No es obligatorio repetir las
practicas si se aprobaron en
el curso anterior

No es obligatorio
repetir las actividades
correspondientes

No se exigira control de
asistencia a los alumnos
repetidores, aunque la asistencia
es recomendable




NORMAS PARA ALUMNOS REPETIDORES DE ASIGNATURAS DE CUARTO CURSO

Asignatura

Practicas superadas

Seminarios superados

Control de Asistencia a las
clases tedricas

Gestion de la
Calidad en la
Industria
Alimentaria

No es obligatorio repetir
las practicas si se
aprobaron en el curso
anterior

No se exigira control de
asistencia a los alumnos
repetidores, aunque la
asistencia es recomendable

Tecnologia de los
Alimentos de
Origen Animal

No es obligatorio repetir
las practicas si se
aprobaron en el curso
anterior

No es obligatorio
repetir las actividades
correspondientes

No se exigira control de
asistencia a los alumnos
repetidores, aunque la
asistencia es recomendable

Normalizaciény

No es obligatorio

No se exigira control de
asistencia a los alumnos

Legislacion | = e repetir tests ni trabajos .
. repetidores, aunque la
Sanitaria una vez superados . .
asistencia es recomendable
Preguntar al profesor
Proyectos | = - | e .g P . /
coordinador de la asignatura
Aguas Preguntar al profesor /

mineromedicinales

coordinador de la asignatura

Nuevos Alimentos
y Productos
Dietéticos

No es obligatorio repetir
las practicas si se
aprobaron en el curso
anterior

Es obligatorio repetir
las actividades
correspondientes

Control de forma esporadica a
través de pruebas o actividades
evaluables

Técnicas de
Producciéon Animal

No es obligatorio repetir
las practicas si se
aprobaron en el curso

No es obligatorio
repetir las actividades

La asistencia a clase es
obligatoria para todos los

. correspondientes alumnos
anterior
Tecnologia Preguntar al profesor /
Ambiental coordinador de la asignatura
Tecnologia No es obligatorio repetir No se exigira control de

Enoldgica y de
otras Bebidas
Alcohdlicas

las practicas si se
aprobaron en el curso
anterior

No es obligatorio
repetir las actividades
correspondientes

asistencia a los alumnos
repetidores, aunque la
asistencia es recomendable

Dietética Aplicada
a la Industria
Alimentaria

Preguntar al profesor /
coordinador de la asignatura

Restauracion

No es obligatorio repetir
las practicas si se

No es obligatorio
repetir las actividades

La asistencia es recomendable

Colectiva aprobaron en el curso . y se valora en la nota final
. correspondientes
anterior
Docencia Es obligatorio repetir las . . .
s e Es obligatorio repetir
Interdisciplinar en practicas aunque se las actividades Preguntar al profesor /
Industrias aprobaron en el curso coordinador de la asignatura

Alimentarias

anterior

correspondientes

***| os parciales aprobados en cursos anteriores NO se consideran para cursos posteriores






